MW Syrah

Marca : MW Syrah

Variedad : Syrah 100%

Vinedos : 40 hectareas de viniedos

Vinificacion : Larga maceracion en frio, con posterior fermentacion alcohoélica a 18°C, seguido de
largas trasiegas en barrica nueva de roble, donde tiene lugar la fermentacién
malolactica

Anada 12014 / 2015 3 6 meses

Platos : Asados, carnes de caza, platos a la cazuela, guisos, pescados azules a la plancha

Temp. de servicio £ 14° - 16°
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1imot Nota de cata : De atractivo color rojo — cereza con ribetes violaceos de gran intensidad. En nariz revela

oy elegantes fragancias a frutas como el melocoton y la cereza, que se combinan con los
N L , . . . 7
J bélsamos y los toques a regaliz aportados por la estancia en barrica de roble francés,
R tanino amable en boca, con toques florales y buen equilibrio entre alcohol y acidez

ANALITICA CONVENCIONAL :

* Vol. Alcohélico : 14,00 (20/20 % Vol.) Densidad : 994 (20/20)
* Acidez Total : 5,10 g/1. Tartarico PH : 3,60
 Sulfuroso Total : 56 mg/1. Azucar Resid. :2,48 g/1.
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